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世界最大規模･最高権威と評価される（IWC）で
最優秀賞「チャンピオン･サケ」に輝く佐賀の酒

INSPIRED by HAUT-BRION
サスティナブルフレンチと

シャトー・オー・ブリオンのDNAを味わう夕べ

唯一無二を求め、愛される地酒造りを志す「鍋島」。鍋島ブランドは「地元
の米と水で醸し出す地酒」を目指してゼロからスタートし､1998年に誕生。
1899年創業の富久千代酒造は、単に「香りが高い」「辛い」だけでなく、
やさしく五感を刺激し馴染んでいく「自然体」を目指し地元でも愛されて
いる酒蔵です。世界最大規模のお酒の祭典「インターナショナル･ワイン･
チャレンジ（IWC）2011」の日本酒部門で最優秀賞「チャンピオン・サケ」
に選ばれた日本酒と、重慶飯店 陳一明料理長の類まれなるディナーをお楽
しみください。ディナー後半にはMystic Waters の演奏もお届けします。

ボルドー五大シャトーの一つ「シャトー・オー・ブリオン」の血統を受け継ぐ「ク
ラレンドル」。ボルドー格付け１級シャトーでもあるクラレンドルは、ルクセン
ブルク大公国のロベール殿下によって生み出されたワインシリーズ。当日はク
ラレンス・ディロンワインズ・アジア代表のジェレミー・ルメグ氏を招きその
伝統と味わいをナビゲートしていただきます。今回は特別にシャトーから直送
手配したオー・ブリオンのセカンドワインから2006年と2016年を垂直テイス
ティングでお楽しみいただきます。熟成価値のある繊細さを備えたスムーズで
エレガントな味わいをサスティナブルにこだわったフレンチとともに。ローズ
ホテル横浜の石井亮介シェフが　前菜からメイン、デザートまでフランス料理
を進化させ、オー・ブリオンのDNAを味わうコースに仕立てます。

受付 開宴
会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:00 18:30～21:00

お一人様 ¥28,000 (税金サービス料込 )

受付 開宴
会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:30 19:00～21:00

お一人様 ¥30,000 (税金サービス料込 )

来る11月13日・15日・16日に、第4回目となるローズホテル横浜ならではのグルメイベント「ROSE HOTEL YOKOHAMA GOURMET 
SUMMIT 2023」を 開催いたします。初日は 「世界の鍋島」と称される富久千代酒造から佐賀の酒、二日目はシャトー・オー・ブリオンにイ
ンスパイヤされたフレンチとのマリアージュ、最終日GALAディナーには、全日本最優秀ソムリエ阿部誠氏がアンバサダーを務めるシャンパー
ニュ「パルメ」をご紹介。ローズホテル横浜 石井亮介シェフと重慶飯店 陳一明料理長が新たなメニューに挑みます。名酒を発見しながらロー
ズホテル横浜、重慶飯店のスペシャルディナーを存分に味わう贅沢なペアリングを堪能する三日間を是非お楽しみください。

富久千代酒造  ３代目当主 飯盛直喜氏、跡取り 4 代目飯盛日奈子氏 クラランス・ディロン・ワインズアジア代表JÉRÉMIE ROUMEGOUX 氏
!"#$%&'()$*+#株式会社 横浜君嶋屋 代表取締役日本ソムリエ協会副会長 君嶋 哲至氏 
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ローズホテル横浜
www.rosehotelyokohama.com
〒231-0023 横浜市中区山下町77

045-681-2993
宴会予約課直通

イベントHPはこちら
#RHYGS2023

お電話にて承ります：045-681-2993ご予約・お問い合わせ（ チケット購入について / 2 日以上ご参加で、特別価格にてご案内 ）

1日ご購入：各開催日の価格となります。
2日分ご購入の場合： 1日目・2日目をご購入：¥58,000 → ¥52,000 / 2日目・3日目をご購入：¥63,000 → ¥57,000

1日目・3日目をご購入：¥61,000 → ¥55,000

3日通してのご購入　 ¥91,000 → ¥81,000

（※イベント表示価格は税金サービス料込）

#RHYGS2022
#RHYGS2021
#RHYGS2020

イベント協力

７名のグラン・クリュとプルミエ・クリュ畑所有者から生まれたRM（レコルタン・
マニピュラン）メゾンシャンパーニュ・パルメを発見する華麗なるGALAディナー

2023年ローズホテル横浜グルメサミットのフィナーレを飾るのはシャンパーニュ＆ス
パークリング世界選手権2020で世界一を獲得したシャンパーニュ「パルメ」。1947年、
モンターニュ・ド・ランスの 7人の若手シャンパーニュ生産者が集まって設立されたシャ
ンパーニュ・メゾン。英国のアルコール飲料専門誌「ドリンクス・インターナショナル」
が選ぶ「世界で最も称賛されるシャンパーニュ・ブランド 2021」ではパルメが全シャ
ンパーニュ生産者 4,500超の中で 23 位に選ばれており、今もっとも勢いのあるシャン
パーニュ生産者です。当日は、アンバサダーを務める全日本最優秀ソムリエ阿部誠氏が
ナビゲートしてくださいます。ガラディナーで合わせるお料理は、重慶飯店の中華料理
とローズホテル横浜のフランス料理をマリアージュさせ、一夜限りのコース料理をご用
意いたします。フィナーレを飾る華やかなシャンパーニュの夜をお楽しみください。  

(税金サービス料込 )お一人様  ¥ 33,000 

受付 開宴

会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:30 19:00～21:00 エレガントドレスアップドレスコード

Champagne Palmer & Co. ブランドアンバサダー日本代表　阿部誠氏


